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BRC GLOBAL STANDARD
HE WORLDWIDE STAND,

T, R
ARDS OF CHOICE

o Reino Unido: los productos con marca propia de minoristas
representan el 50 % de todos los alimentos vendidos

o A partir de 1990, en el contexto del Food Safety Act, los
minoristas tienen la obligacion de tomar todas las
precauciones necesarias para prevenir fallas en el desarrollo,
elaboracion, distribucion, publicidad o venta de alimentos al
consumidor, incluyendo la verificacion de desempeiio técnico
en los establecimientos de produccion

o BRC: Consorcio de Minoristas (Retailers) Britanicos
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BRC GLOBAL STANDARDS

Publicado en Octubre de 1998

Objetivo: eliminar auditorias multiples de técnicos y terceras
partes a industrias proveedoras de alimentos al Consorcio de
Minoristas (BRC) para asegurar el cumplimiento de los
requisitos del Food Safety Act (1990)

Especifica los criterios de Seguridad y Calidad de los
alimentos requeridos para proveer productos a BRC

Disenado para ser auditado por una tercera parte
competente

Actualmente requerido por Retailers fuera del Reino Unido
(principalmente Holanda) y se ha extendido a la cadena de
comercializacion en general
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Requiere:
= Adopcidon e implementacion de HACCP
= Sistema de Gestion de la Calidad documentado y efectivo

= Control de estandares ambientales del establecimiento, del
producto, de los procesos y del personal

Secciones principales:

= Compromiso de la alta direccion y mejora continua
= Plan de Seguridad Alimentaria - HACCP

= Esquema de Gestion de la Seguridad Alimentaria y de la
Calidad

= Normas del emplazamiento
= Control del Producto

= Control de los Procesos

= Personal
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La FSSC 22000 contiene un plan de certificacion
completo para Sistemas de Seguridad Alimentaria
basado en la norma de la gestion de la seguridad
alimentaria ISO 22000: 2005 'Requisitos para
cualquier organizacion de la cadena alimentaria' y la
especificacion disponible publicamente para
Programas de requisitos previos sobre seguridad
alimentaria para la fabricacion de alimentos, BSI PAS
220: 2008/1S0 22002-1.
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ISO 22000:2005 CLAUSULAS

Campo de aplicacion (lo que sera cubierto por la certificacion)
Referencias Normativas (otros estandares que contribuyen)
Definiciones (incluye terminologia de HACCP e ISO 9001)

Sistema de Gestion de la Inocuidad de los alimentos (requisitos
generales)

Responsabilidad de la Gerencia (roles, politicas, objetivos)
Gestion de los Recursos (capacitacion, equipos, instalaciones)

Planificacion y Realizacion de productos inocuos (programas de
prerrequisitos, PAS 220, pasos preliminares a HACCP, analisis de
peligros, plan HACCP, programas de prerrequisitos operacionales,
acciones correctivas, registros)

8. Validacion, verificacion y mejora continua del sistema de gestion
de la inocuidad alimentaria (auditorias internas, calibracion)

©® Anexo A: Referencias Cruzadas con IS09001
©® Anexo B: Referencias Cruzadas con HACCP
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Food Safety System
Certification 22000
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PAS 220:2008 — Programas de Prerrequisitos

Especificacion Disponible al Publico (Publicly Available
Specification, PAS 220:2008) es un conjunto de criterios que
pueden ser incorporados en una auditoria ISO 22000:2005

Desarrollados para lograr un adecuado nivel de detalle para la
sub-cladsula 7.2 de programas de prerrequisitos de ISO 22000

Incluye todos los detalles exigidos por la mayoria de los
programas de prerrequisitos oficiales

Procedimientos, registros y auditorias internas, deben cubrir
estos detalles para lograr la certificacion bajo la norma ISO
22000 incluyendo PAS 220

Destinados a llevar los estandares técnicos de ISO 22000 a un
nivel de detalle tal que permita el reconocimiento de ISO
22000/PAS 220 como un estandar aprobado por la Global Food
Safety Initiative (GFSI)
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Adicion de PAS 220 a ISO 22000:2005

© Se enfoca en los elementos del programa de prerrequisitos (PRP) y define
criterios detallados (similares a las "GMPs"” Norteamericanas) requeridos para
aprobar los distintos elementos en una auditoria ISO 22000:

Construccion y Diseio de los edificios

Diseino de las instalaciones y espacios de trabajo
Servicios — Aire, Agua, Energia

Eliminacion de Desechos

Idoneidad de los Equipos, Limpieza y Mantenimiento
Gestion de los materiales comprados

Medidas para prevenir la contaminacion cruzada
Limpieza y sanitizacion

Control de Plagas

Higiene del Personal e Instalaciones para el personal
Procedimientos para la recuperacion de productos
Depositos (Almacenamiento)

Informacion de Producto / Sensibilizacion de los consumidores
Defensa de los Alimentos
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REQUISITOS GFSI FSSC 22000 BRC SQF IFs
Sistema de Gestidn Sistema de Gestion Sistemna de Gestidn Sistema de Gastian
de |2 Inocuidad de los de la Calidad & Inocuidad de Iz Calidad & Inocuidad de I Calidad
Alimentos (FSMS) de los Alimentos de los Alimentos
- Compromiso -
Responsabilidad } ) ) Responsabilidad
de la direccidn de la _alta dlm':!:mn ¥ Compromiso de la alta direccion
Mejora Continua
SISTEMA DE GESTION DE
LA INOCUIDAD DE LDS Zestion de los Recursos Personal Capacitacion del Personal Zestion de los Recursos
ALIMENTOS
Sisterna de Gestion
Planificacion y realizacidn de la Calidad & Inocuidad Especificacicnes y Proceso Productive
de productos inocuos da los Alimentos, Control Desarrollo de Productes
de Producto
. e Auditorias Internas, Varificacion, Acciones L
Valid AEion, Verificacién y Acciones Correctivas y Correctivas y Preventivas, y _h._ﬂe_l-dlcmn._
mejora del FSMS . ) L ) . . Anglisis y Mejora
Preventivas, y Calibracién Calibracién de los eguipos
BUEMAS PRACTICAS DE Seguridad de las
MANUFACTURA, BUENAS Instalaciones, Preservacion
PRACTICAS DE DISTRIBUCION, Planificacisn y realizacién Estandar Instalacionas, de Identidad de los HHHUL:;?;Z g;'ﬂf‘”lziﬂ
BUEMAS PRACTICAS AGRICOLAS de productos inocuos Control de Products, Alimantos, ldentificacidn Egg los Alimentg{:s
y PAS220 Control de Proceso, Personal de Producto, Trazabilidad
L S (clausulas 4.6-4.18)
y Recuperacidn y principios
de inocuidad alimantaria
ANALISIS DE PELIGROS ¥ Planificacidon y realizacion o
;’m CRITICOS DE CONTROL de productos inocuos, Plan de Inocuidad Eﬂ?;:iﬁi’;’; "‘I:Eggr:?rlgouo HACCE
Walid acion, Verificacion y Alimentaria - HACCP Inocuidad de mé Alimentos
mejora del FSMS
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BRC Food;

es una norma de certificacion de Proceso y Producto.
Certificacion Anual, sin monitoreos

Carga administrativa media

Amplio reconocimineto internacional

Sistema versatil adaptable al desarrollo de cada
organizacion.

Aplicable solo a productos alimenticios.

FSSC 22000;

es una norma de certificacion de Gestion

Certificacion cada tres afos, con monitoreos anuales
Carga administrativa alta

Amplio reconocimiento internacional

Lineamientos pre-establecidos para todo tipo de
organizaciones.

Aplicable a Productos alimenticios e insumos tecnoldgicos
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Establecimientos
Certificados en la Argentina;

Maniceras, Empaques de Fruta en fresco,
Frigorificos, Conserveras, Pesqueras,
Avicolas, Bodegas, Aceiteras.

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales
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Establecimientos
Certificados en la Argentina;

Jugueras, Frigorificos, Golosinas,
Conserveras, Pesqueras, Avicolas,
Bodegas, Insumos Alimenticios
Aceiteras.

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales
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CAYLAP GONSULTORES ASGCIADDS SR 1.
Av_Rogue Haenz Pefia 720 4° F - (1035) Capital Federal
Tel: 4328-1436/ 4303- 1971 / Fax: 4328 1436

c-mail: mfoi@caylap.com.ar

Weh: hilp:fwww caylap.com.ar

ALEX STEWART (AGRICULTUREY ARGENTINA
Esmeralda 461, 6 "07 - (C1007APK) Buenos Aires, Argentina
Tel? Fax 4511-0067 / 45314-1547

c-mail: peterdanicl@alexstewart com ar

Weh: www_ alexstewartagriculture com

CY 3 ARCENTINA BA.

Maertra Giranada N 440 (1609) Bonlegne. T'rov. de Te. Ar
Tel- 41137-6100 f fax-4137-6T00

¢-mailinfol@cyssrl.com

Web: hitpffeww eyssrlcomfquicncssomos.htm

ARCENCERT 3.4

Bernardo de Irigoyren 972 4" "B - (CLOTRAATY CABA
Tel: 45365-0085% Fax: 4565-0202
c-mailinfoargencert.com ar

Wehch tip-/ferww _arpencerteom.ar

FOOT SAFRETY 5.A.

Varela 183 - (1106} C.ABA

Tel- 4612-12L7 J§ Fax- 4612-1257 Int 107
e-mail: fovlsalely@2bodsalely com.ar
Wob:h W p/fwww foodsafely oom ar

ASOCTACION ARGENTINA DE ANGUS

Cervinin 4449 5° Pio - (C1425AHB) Capila] Federal
Tel: 4774- W65 f Fax: 4774-0554
g-mail:dircarnes@angus.argar CERTIFICACION

Web:hllpdfwww. angus.org.ar m

Pronss BUREAU VERITAS CERTIFICATION (BVQI ARGENTINA S A }
5 2 Teamilm N. Alem 1154 8° Piso - (C1001 AAT) Capilal Feleml QC SA.
(“ N Tel: 4000-8000 / Fax: 4000-8090 TBmé. Mitre N° t#6:d 4° Piko Frente (CHEGAAT) C A TA
N e-mail:info_hvbna@ar bureauveritas.com "Tel Wax- 1382-7193 / 41383-3417
- Web:hilpfwww burcauverilas.com.ar c-mailiqesai@igesa.com.ar

[BUREAU |
Web:httpfiwww.igesacom.ar
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. o TUV RHEINLAND ARGENTINA S.A
pora 862 - (1068 ~Capital Federal " 4 SandJosé83 T pise (C10T6AAA) - CABA.
INSTITUTO ARGENTINO :‘iln:dg;:ﬁm' 2]. i im;:;fﬁ o TUVH hE[nland” Tel: 4572-5053 { Fax: 4372-5844
DE NORMALIZACION Webchttn-i/ iram.o m: & e-mail:luv-argentina®@ar Luv.com
Y CERTIFICACIGN PR ramere: Weh-http /www tuv.com/ar

LETIS S.A

CGalle Enbre Riox 549 1° Pisa - (20000 Rosaria - Banla Fe
Teal: (0341) 426-4244 f Fax: (B34 1) 426-4244
c-maikinfo@letis.com.ar

Web httpfiwww. lctis.com.ar

ORGANTZACTON INTERNACIONAL AGROPECUARTA S A,
Av. Santa Fc 830 - (1641) Acassuse - Bucnos Aircs

Telf Fax: 4T93-4340 f 4T0R-0034 6514

e-mail:nisétoia.com.ar

Webchitpfwww _oia_com.ar

B8 ARCENTINA SA.

Adolfo Alsima 1382 - (1088) Z A LA
Tel: 4124-2000

c-mail:genceral_sgs argentina@sgs.com
Web:hilp://www sgs.com.ar

WHEN YOU MEED TO BE SURE
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Muchas Gracias
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