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CAMARA ARGENTINA DE

PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES CERTIFICACION GLOBAL DE ALIMENTOS

! EN ORIGEN

ARMONIZAR CRITERIOS - SIMPLIFICAR PROCESOS
PROTOCOLOS ESTANDARIZADOS
PERSONAL CALIFICADO
INTERPRETACION RESULTADOS

TECNOLOGIA

|

LC MS-MS
ANALISIS DE ALIMENTOS - DETECCION DE RESIDUOS

ASEGURAR LA CALIDAD DE ALIMENTOS
~— /
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cimara arcintiva o La Espectrometria de Masas es el arte de medir
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES atomos y moléculas para determinar su peso

molecular”
Definicion propuesta por John B. Fenn (Premio Nobel en el 2002 en Quimica)

[
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High Performance Liquid

Chromatography (HPLC)
'HPLC

cACER
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Columna Cromatografica

%)

Vial

Detector de
MS/MS
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aceenavee: Necesitamos formar una gota con
carga

++
+++++
+ +

» Capilar muy pequeno, la gota se forma por un proceso fisico
« Se necesitan flujos muy pequenos en el HPLC para darle tiempo a la
formacion de la gota

|

La gota debe transferirse de la fase liquida a |la fase gas
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CAMARA ARGENTINA DE MODOS DE OPERACION

MODO MRM

PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

. . -

0 —p 0

30 10 30

' —— -

Q1 estatico Q3 estatico

100

mi

El MRM es el modo que deja cromatogramas con la mejor relacion seial/ruido, ya
que disminuye mucho la cantidad de iones en el detector. Es el elegido para el
analisis de trazas.

MODO FULL SCAN T
Il = mi > |,/T\ :;: 143 "
——— e

Q3 Anulado

El modo full scan, se utiliza mucho para buscar compuestos desconocidos, realizar
estudios de los iones de la matriz, investigacion, etc.
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CAMARA ARGENTINA DE - =
oo eavere: Triple Cuadrupolo (MS/MS): Ventajas
*Método confirmatorio.

-Limites de deteccion bajos.

*No otorga resultados falsos positivos ni falsos negativos.

*Permite analizar mezclas de gran complejidad.

* No requiere derivatizacion de la muestra.

* Permite analizar un gran numero de analitos en
una sola corrida.
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: * Posibilidad de generar informacién estructural.
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' « Minimiza la preparaciéon de muestras.
I
I
I

* Mayor sensibilidad.

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales



iR PBBIBIBI DD

CAMARA ARGENTINA DE | g8 regulaciones en el analisis de residuos en

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES alimentOS establecen:

* La cuantificacion de analitos target no es suficiente.
» Se necesita la confirmacion de los compuestos target.

!

Esto es alcanzado solo por:
* 1 técnica p/cuantificar + 1 técnica p/ confirmar
Por ejemplo GC/MS + LC/UV

LC-MS/MS permite cuantificary confirmar en un solo paso
-Se utiliza la relacion de iones para confirmar.

!

sIncremento de productividad y reduccion de costos.
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

|Aprox 26 ppb en extracto Matias Baldo 30-Sep-201120:10:24
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qulOOz RA

RA= Relacién de Abundancia

Confirmacion!!!
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CAMARA ARGENTINA DE DETE RMINACION ES POR

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTSGANICOS Y AFINES LC - M S / M S
$.% v RESIDUOS DE PLAGUICIDAS

v'"MRM (Métodos Multiresiduos)
v'SRM (Métodos simple residuos)

vADULTERANTES

vCONSERVANTES
vMICOTOXINAS

vDROGAS VETERINARIAS
vINVESTIGACION Y DESARROLLO
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RESIDUOS DE PLAGUICIDAS: Métodos MRM

CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRO

T ra analisis cuali/cuantitativo) Listado de Plaguicidas (transiciones para andlisis cuali/cuantitativo) Listado de Plaguicidas (transiciones para analisis cuali/cuantitativo)
PESO MOLECULAR PESO MOLECULAR PESO MOLECULAR
COMPUESTO (uma) TRANSICION POLARIDAD COMPUESTO (uma) TRANSICION POLARIDAD COMPUESTO (uma) TRANSICION POLARIDAD
CARBOXIN 235.9>142.9 Cuantificacién POSITIVA HALOXYFOP METIL 376.2>316.1 Cuantificacién POSITIVA CLORANTRANIPROLE 484> 286 Cuantificacién POSITIVA
235.9>87.0 Confirmacién 376.2>288.1 Confirmacion 484 > 453 Confirmacién
230.1>198.9 ificaci 362.1>316.1 ificacié 309.1>289.1 ificacio
DIMETOATO Suantificadon POSITIVA HALOXYFOP Cuantificadon POSITIVA DIFLUBENZURON Cuantificacén | negarivo
230.1>124.9 Confirmacién 362.1>288.1 Confirmacién 309.1>156.0 Confirmacién
224.0>148.0 ificacio 373.0>299.0 ificacié 376.2>308.2 ificaci
ACETOCLOR Suantifiadion | pogimya QUIZALOFOP-P-ETIL Coantificadn__| - posimya PROCLORAZ Suantificacén - pogmivo
224.0>133.0 Confirmacion 373.0>271.0 Confirmacién 376.2 > 266.1 Confirmacién
191.8 > 160.0 ificacio 479.0>344.0 ificaci6 292.0>211.0 ificaci
CARBENDAZIM Cuantificacion POSITIVA LACTOFEN Cuantificacion POSITIVA TIAMETOXAN Cuantificadon 1 posimvo
191.8>132.0 Confirmacién 479.0>462.0 Confirmacién 292.0>181.0 Confirmacién
282.1>211.9 ificacio 409.1>185.9 ificaci6 215.0>187.0 ificacio
PENDIMETALIN Cuantificacién POSITIVA TRIFLOXISTROBIN Cuantificacién POSITIVA METRIBUZIN Cuantificadidn 1 posirvo
282.1>193.9 Confirmacién 409.1>205.9 Confirmacién 215.0>84.0 Confirmacién
280.1>220.0 ificaci 202.1>145.1 ificacié 308.1>197.0 ificacio
METALAXYL Cuantificacion POSITIVA CARBARYL Cuantificacion POSITIVA QUINOXYFEN Cuantificacion POSITIVO
280.1>191.9 Confirmacién 202.1>127.1 Confirmacién 308.1>162.0 Confirmacién
276.1>244.0 Cuantificacion 435.0>181.9 Cuantificacion 330.0 >245.0 Cuantificacién
DIMETHENAMIDE POSITIVA HALOSULFURON METHYL POSITIVA IPRODIONA POSITIVO
276.1>167.9 Confirmacién 435.0>403.0 Confirmacién 330.0>143.0 Confirmacién
276.1>231.1 ificacio 362.1>288.0 ificacié 277.8>80.9 ificaci
IMAZAPIC Suantificadion POSITIVA FENOXAPROP-P-ETHYL Cuantificadon POSITIVA BROMOXINIL Cuantificacén | negamivo
276.1>234.1 Confirmacién 362.1>244.0 Confirmacion - Confirmacién
262.1>217.0 ificacio 306.0>164.1 ificacié 284.1>70.1 Hficaci
IMAZAPYR Cuantificacién POSITIVA PIRIMIFOS METIL Cuantificacién POSITIVA PENCONAZOLE Cuantificacién 1 posimvo
262.1>220.0 Confirmacion 306.0>108.0 Confirmacién 284.1>158.9 Confirmacién
256.0 > 209.0 ificaci 334.1>198.0 ificacié 382.3>167.1 ificacié
IMIDACLOPRID Cuantificacion POSITIVA PIRIMIFOS ETIL Cuantificacion POSITIVA METSULFURON METHYL Cuantificadon 1 posimvo
256.0>211.0 Confirmacién 334.1>182.1 Confirmacién 3823>199.1 Confirmacién
308.0>70.1 ificacio 220.8>127.0 ificacié 372.2>159.0 ificacio
TEBUCONAZOL Cuantificacién POSITIVA DICLORVOS Cuantificacién POSITIVA TETRACONAZOLE Cuantificacién POSITIVO
308.0>151.0 Confirmacion 220.8>109.0 Confirmacién 372.2>70.1 Confirmacién
292.1>70.1 ificacio 327.0>214.9 ificacié 289.2>70.1 ificacio
CIPROCONAZOLE Cuantificacién POSITIVA TRIFENILFOSFATO Cuantificacién POSITIVA MYCLOBUTANIL Cuantificacién | po5myo
292.1>124.9 Confirmacién 327.0>251.0 Confirmacion 289.2>125.0 Confirmacién
290.0>245.0 ificacio 239.2>72.2 ificacié 456.2>344.0 Hficaci
IMAZETHAPYR Cuantificacién POSITIVA PIRIMICARB Cuantificacién POSITIVA FOMESAFEN Cuantificadién 1 posimivo
290.0 > 248.0 Confirmacion 239.2>182.2 Confirmacién 456.2>223.0 Confirmacién
284.0>252.1 ificacio 222.1>165.1 ificacié 356.4>177.1 ificacio
S-METOLACHLOR Cuantificacion POSITIVA CARBOFURAM Cuantificacion POSITIVA PIPERONIL BUTOXIDO Cuantificadon 1 posimvo
284.0>176.1 Confirmacién 222.1>123.1 Confirmacién 356.4>119.1 Confirmacién
360.1>164.0 ificacio 213.1>89.2 ificacié 336.3>319.3 ificacio
CLETHODIM Cuontificadion POSITIVA ALDICARB Cuantificacién POSITIVA TRIFLURALIN Cuantificacbn | poimyo
360.1>268.1 Confirmacién 213.1>116.1 Confirmacién 336.3>236.1 Confirmacién
358.9>156.0 ificacio 238.8> 196.8 ificacié 192.1>119.1 ificaci
TRIFLUMURON Quantificacién POSITIVA BENTAZON Cuantificacén__{ - negamiva DEET Cuantificacén ] posimvo
358.9>139.0 Confirmacién 238.8> 174.9 Confirmacion 192.1>91.1 Confirmacién
343.0>150.9 Cuantificacion 246.8>125.9 Cuantificacién 338.3>269.2 Cuantificacion
METIL TIOFANATO POSITIVA FLUDIOXINIL NEGATIVA BITERTANOL POSITIVO
343.0>310.9 Confirmacién 246.8>179.9 Confirmacién 3383>701 Confirmacién
342.0>158.9 ificaci 434.8>329.8 ificacié 270.1>238.1 ificacié
PROPICONAZOLE Cuantificadon POSITIVA FIPRONIL Cuantificadén 1 wegativa ALACHLOR Cuantificacién | posimvo
342.0>204.9 Confirmacién 434.8 >398.9 Confirmacién 270.1>162.1 Confirmacién
330.0>121.0 I 450.8>414.8 ificacié 284.2>256.2 ificacio
EPOXICONAZOL Cuantificacion POSITIVA FIPRONIL SULFONA Cuantificacién NEGATIVA PROCYMIDONE Cuantificacién POSITIVO
330.0>123.0 Confirmacion 450.8 > 281.9 Confirmacion 294.2>228.2 Confirmacién
316.0>187.0 ificaci 386.8>281.9 ificacié 198.9> 141 ificaci
FLUSILAZOL Quantificacién POSITIVA FIPRONIL DISULFINIL Cuantificacén__{ - negamiva MCPA Cuantificacén | negarivo
316.0>165.0 Confirmacién 386.8 >350.10 Confirmacion 198.9> 155 Confirmacién
406.0>251.0 ificacio 418.8> 261.9 ificacié 328.4>279.1 Hficaci
DIFENOCONAZOL Cuantificacién POSITIVA FIPRONIL SULFURO Cuantificaciin__| - e amiva SETOXIDIM Cuantificadién 1 posimivo
406.0>337.0 Confirmacion 418.8 > 382.10 Confirmacién 328.4>201.0 Confirmacién
405.9>160.8 ificaci 160,6 > 124,8 ificacié 240.1>125.0 ificacié
DICLOSULAM Cuantificacion POSITIVA 2,4-DB Cuantificacion NEGATIVA CLOMAZON Cuantificacién POSITIVO
405.9>377.8 Confirmacién 160.6>132.7 Confirmacién 240.1>128.1 Confirmacién
404.0>371.9 I 282.1>193.9 ificacié 511.1>158.0 ificacio
AZOXYSTROBIN Syantificacion, POSITIVA PENDIMETALIN Suantificcién, POSITIVA EUFENURON Sugptifigggion POSITIVO!
404.0>344.0 Confirmacién 282.1>211.10 Confirmacién 511.1>141.0 Confirmacién
388.0>194.0 Cuantificacién 216.0>174.0 Cuantificacion 163.0>88.0 Cuantificacién
PIRACLOSTROBIN POSITIVA ATRAZINA POSITIVA METHOMYL POSITIVO
388.0>163.0 216.0>96.0 163.0>106.1

Confirmacién

Confirmacién

Confirmacién
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cimarn arcentiva o BNALISIS DE GLIFOSATO, GLUFOSINATO Y AMPA POR LC-

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Glyphasate

e}
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(METOPO SRM/MRM)

B T

'Beo + 92 ppb aprox. Matias Baldo 23-May-200900:43:41
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MELAMINA
NH,

PN
P

(a 20 °C)

SR

Solubilidad: 3240 mg/L

-\

22322323 >

MELAMINA Y ACIDO CIANURICO

ACIDO CIANURICO

N
A

AMELIDA AMELINA
9 H

B YY

(a 20 °C)

[Solubilidad: 2000 mg/

LJ

xx
[~

PROBLEMAI!!
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223223

NATAMICINA EN VINOS

Tabla 2. Tiempos de Retencion, iones y fragmentos moleculares y energia de colision para

{\I | natamicina.
_ (|ﬂ"‘\ A Tiempode  Ion Ion -
N ] i Retencion molecular Producto  Dwell (sec) Vgﬁge de ;e;g;z de
PN L Compuesto (minutos)  (m/2) (miz) (V) Colision (V)
< n Q4854 0,1 35 13,00
P -~ /J.,_i_\ "‘\ ” ] y y
NN }. e Natamicina 11,06 666,5 45034 04 % 10,00
[mz: Relacion carga mesa
Q Transicién usada para cuantificacion; g: Transicion usada para confirmacion
N° de Fortificado .
MATRIZ Nivel determinaciones por nivel Recu;a:/a;acmn '?3 I)) (nL?rIr::l) (nLO/nel)
por nivel (ng/ml) ° ° 9 9

1

2 K}

3 K}

4 K}

1 7 5.25 93.2 3.9

VINO 2 3 10.5 97.3 6.7 1 :
BLANCO 3 3 21 98.7 2.2
4 3 35 102.3 4.7
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s ANALISIS MULTITOXINAS

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTSGANICOSYAFINES é Q u é SO n Ia s m icotOXi n a S?

@% . Las micotoxinas son metabolitos secundario
¥ %' toxicos producido por especies de hongos que
crecen en diversos productos agricolas (granos
de cereales y oleaginosas, vegetales y frutas),

va sea en e campo o0 durante el
almacenamiento. Etapa de

formacién de
/ las micotoxinas

Log ' celulas viables

1- Fase de latencia
2 Fase exponencial

3- Fasc cstacionaria

4- Fase de muerte
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CAMARA ARGENTINA DE CIaSificaCién

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

 Toxinas provenenientes del género Aspergillus

-Aflatoxinas (B1, B2, G1, G2 y sus metabolitos M1y M2) (Mani, ajo, nueces, almendras,
pistachos, higos, leche, aceites vegetales, frutas pasas, maiz entre otros).

-Ocratoxinas Ay B (Frutas pasas, Café, Vinos, zumos de Uva entre otros).
-Patulina (Manzanas y jugos de manzana entre otros).

 Toxinas provenenientes del género Fusarium

-Toxina T-2 'y HT-2 (Cereales no elaborados y productos a base de cereales).
-Deoxinivalenol (DON) (Trigo, avena, maiz, harinas).

-Nivalenol

-Fumonisinas (B1, B2, B3, B4, A1y A2) (Maiz principalmente).
-Zearalenona (Maiz, harinas de cereales, aceite de maiz, salvado entre otros).
-Diacetoxyscirpenol (DAS)

* Toxinas provenenientes del género Penicillum _

-Ocratoxinas
-Patulina
Algunas de estas toxinas son altamente téxicos y / o cancerigenos. Su nivel de concentracién en

los alimentos esta regulada. El reglamento de la UE sobre las micotoxinas se sigue actualizando

|
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
I
| periddicamente.
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CAMARA ARGENTINA DE

EFECTOS SOBRE LA SAL
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES (micotoxicosis)

» Carcinégenas (Aflatoxinas, ocratoxinas, y fumonisinas)

|
I
; * Mutagénicas (Aflatoxinas)
I

. | * Teratogénicas (ocratoxinas, aflatoxinas)
I

| « Estrogénicas (zearalenona) _
I

'« Hemorragicas (Tricotecenos)
L

' "'« Inmunosupresivas (DON produce véomitos, diarreas con sangre, mareos,

' nauseas, reduccion de crecimiento en nifios (vomitoxina), Aflatoxinas y
: Ocratoxinas)

* Nefrotdxicas (Ocratoxinas, fumonisinas)
» Hepatotdxicas (Aflatoxinas, fumonisinas) _

|

|

|

|

|

; » Dermatoxicas (Tricotecenos)

|

1 * Neurotéxicas (Patulina, Ergotoxinas, Fumonisinas)
|
|

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES EFECTOS SOBRE LA SALUD
(micotoxicosis)

NOTA: El principal problema de la micotoxicosis es su incidencia
sobre el dano en el DNA y el RNA mensajero, alterando
severamente la sintesis proteica, y la informacion nuclear para
sintesis enzimatica.

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales



ccir PBIBBIDD

CAMARA ARGENTINA DE Deteccion de las micotoxinas

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

v Se desarrollaron muchos métodos analiticos
que incluian la deteccion de ciertas grupos
limitados de toxinas por separado

< Efectos aditivos y sinérgicos >

Busqueda de métodos Multirresiduos

v

EI LC-MS/MS ::l

Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales
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P V 4 ]
camurcnmao: Estructuras Quimicas

PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Tricotecenos Ay B
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cpwacoqe  METODO MULTITOXINAS

PRODUCTOS ORGA

1) Pesar 6.25 g de

3) Agregar 25 mL de
muestra

mezcla extractante
(ACN/H20/AF 79:20:1

4) Homogenizar
durante 30-40 se

2) Spike par
recuperaciones

— 6) Tomar 1 mL del
7) Analisis de extracto ajustar a 5

micotoxinas mL con H20 5) Centrifugar durante 10 min
Seminario Internacional “Certificacion de Productos Agropecuarios, Alimentos y Buenas Practicas Ambientales
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CAMARA ARGENTINA DE\/ TRABAJOS DE DESARROLLO Y PARTICIPACION EN

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES CON FERENC'AS POR LC-MSMS
Participamos en Conferencias, presentando trabajos, los cuales

son evaluados por comités cientificos del mas alto nivel

Algunos de ellos:

¢ DETERMINACION MULTIRRESIDUO DE PESTICIDAS EN MANI POR CROMATOGRAFIA LIQUIDA CON

DETECTOR DE MASAS TRIPLE CUADRUPOLOS (HPLC-MS/MS).
1st LAPRW — Santa Maria, Brasil - 2007

¢ MULTITOXIN METHOD IN CEREALS BY LC/ESI-MS/MS.

2" | APRW — Santa Fe, Argentina - 2009

¢ SIMULTANEOUS DETERMINATION OF GLYPHOSATE, GLUFOSINATE AND AMINOMETHYL

PHOSPHONIC ACID IN DIFFERENT MATRICES BY LC/ESI-MS/MS.
2" L APRW - Santa Fe, Argentina - 2009

¢ SIMULTANEOUS DETERMINATION OF GLYPHOSATE, GLUFOSINATE AND AMINOMETHYL

PHOSPHONIC ACID IN DIFFERENT MATRICES BY LC/ESI-MS/MS.
2" | APRW — Santa Fe, Argentina - 2009

* NATAMYCIN DETERMINATION IN WINE BY LC-MS/MS: DEVELOPMENT AND VALIDATION
3nd LAPRW — Montevideo, Uruguay - 2011
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

CERTIFICADORAS TRAZABILIDAD

CAYVTAT CONSULTORES ASHCTANOR 3T,
Av_Rogue Haenz Pefia 720 4° F - (1035) Capital Federal
Tel: 4328-1436/ 4393- 1971 / Fax: 4323- 1436

c-mail: info@caylap.com.ar

Weh: hilp:fwww caylap.com.ar

JLA ARGENTINA S5.A.

Bv. Italia 1150 - (b&09) Gral. Cabrera - Cordoba
J Tel: D358-4931340 7 Fax: 0358-1931271
A ECRIIy

e-mail: info@jla. com.ar
Wab: hilp:fwww jla.com ar
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Segun reglamento 1881/2006 de |la CEE

Micotoxina Producto Maximo permitido
(ng/kg)
Aflatoxina B1 2,0
Aflatoxinas Totales 4,0
Ocatoxina A 5,0
Deoxinivalenol (DON) CEREALES NO 1250
Zearalenona (ZEA) ELABORADOS* 100
Toxina T-2 No Posee
Fumonisinas 4000
(B1+B2)*

*Maiz
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DEOXINIVALENOL (DON)

CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

2.4 Deoxinivalenol (V)
2.4.1 Cereales no elaborados (*¥) (') que no sean trigo duro, avena y 1 250
maiz
2.4.2 Trigo duro y avena no elaborados ('¥) (1) 1750
243 Maiz no elaborado (%) 1 750 (29
244 Cereales destinados al consumo humano directo, harina de ce- 750
reales [incluida la harina de maiz, y el maiz triturado y mo-
lido (*")], salvado como producto final comercializado para el
consumo humano directo y germen, a excepcion de los pro-
ductos alimenticios enumerados en el punto 2.4.7
2.4.5 Pasta (seca) (22) 750
246 Pan (incluidos pequefos productos de panaderia), pasteles, ga- 500
lletas, aperitivos de cereales y cereales para desayuno
2.4.7 Alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles 200

para lactantes y ninos de corta edad () ()

Seminario Internacfuente: REGLAMENTO (CE)No 1881/2006/DE;LACOMISION deit9:de diciembrelde2006: icnas Practicas Ambientales
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camara ARGiNTINA DE - ZEARALENONA (ZEA)

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES

2.5 Zearalenona (V)

2.5.1 Cereales no elaborados (¥) ('%) distintos al maiz 100
2,52 Maiz no elaborado (%) 200 (29)
253 Cereales destinados al consumo humano directo, harina de ce- 75

reales, salvado como producto final comercializado para el con-
sumo humano directo y germen, a excepcion de los productos
alimenticios enumerados en los puntos 2.5.4, 2.5.7 v 2.5.8

254 Maiz destinado al consumo humano directo, harina de maiz, 200 (29)
maiz molido, maiz triturado y aceite de maiz refinado (2')

2,55 Pan (incluidos pequenios productos de panaderia), pasteles, ga- 50
lletas, aperitivos de cereales y cereales para desayuno, excluidos
los aperitivos de maiz y los cereales para el desayuno a base de

maiz
2.5.6 Aperitivos de maiz y cercales para el desayuno a base de maiz 50 (%)
2.5.7 Alimentos elaborados a base de cereales (excluidos los alimen- 20

tos elaborados a base de maiz) y alimentos infantiles para
lactantes v niflos de corta edad (%) ()

2.5.8 Alimentos elaborados a base de maiz para lactantes y nifios de 20 (29
corta edad (%) ()

Seminario Internaciona Fuente:REGLAMENTOHCE) Nol 1881/2006 DECLACOMISION de/19; de diciembre 81200635 Practicas Ambientales
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camara arcentina 0E FUIVIONISINAS (fb1 Y fb2) Y TOXINA T-2 (T-2)

PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

2.6 Fumonisinas Suma de By v B,
2.6.1 Maiz no elaborado (*¥) 2000 (%)
2.6.2 Harina de maiz, maiz molido, maiz triturado, germen de maiz y 1 000 (%)

aceite de maiz refinado (*')

2.6.3 Alimentos a base de maiz destinados al consumo humano 400 (*%)
directo, excepto los alimentos enumerados en 2.6.2 y 2.6.4

2.6.4 Alimentos elaborados a base de maiz y alimentos infantiles para 200 (%)
lactantes y nifios de corta edad (%) (7)

2.7 Toxinas T-2 y HT-2 (V) Suma de toxinas T-2 y HT-2

2.7.1 Cereales no elaborados (**) y productos a base de cereales

Seminario Internaciorfuefite:REGLAMENTO (CE)/No1881/2006 DE LA COMISION de 19/de diciembre de 2006 nas Practicas Ambientales
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camara aRGiNTINADE PATULINA (PAT)

CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODUCTOS ORGANICOS Y AFINES

23 Patulina

2.3.1 Zumos de frutas, zumos de frutas concentrados reconstituidos y 50
néctares de frutas (14

232 | Bebidas espirituosas (%), sidra y otras bebidas fermentadas ela- 50
boradas con manzanas o que contengan zumo de manzana

233 Productos solidos elaborados con manzanas, incluidos la com- 25
pota v el puré de manzana destinados al consumo directo a
excepcion de los productos alimenticios enumerados en los
puntos 2.3.4 y 2.3.5

234 | Zumo de manzana y productos solidos elaborados a base de 10,0
manzanas, incluidos la compota y el puré de manzana desti-
nados a los lactantes y nifos de corta edad (1) y vendidos y
etiquetados como tales (%)

235 Alimentos infantiles distintos de los alimentos elaborados a 10,0
base de cereales para lactantes y nifios de corta edad (*) (%)

Seminario InternacioFuentel REGLAMENTO (CE) No11881/2006 DE LA COMISION de<19 deldiciembrede2006cnas Practicas Ambientales
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camara arcintina 0 AFLATOXINAS (B4, B2, G1, G2y M1)

PRODUCTOS ORGANI.I Aflatoxinas B, Suma de B,. B, M,
G, v G,
2.1.1 Cacahueres destinados a ser sometidos a un proceso de selec- 8.0 () 15,0 (%)

cion, u otro tratamiento fisico, antes del consumo humano
directo o de su uso como ingmdiunrcﬂ de pr(}ducrns alimenti-
CIOS

2.1.2 Frutos de cdscara destinados a ser sometidos a un proceso de 5.0 (%) 10.0 (%)
seleccion, u otro tratamiento fisico, antes del consumo humano
directo o de su uso como ingredientes de productos alimenti-
cios

2.1.3 Cacahuetes vy frutos secos v productos derivados de su wrans- 2.0 (%) 4,0 (%) —
formacion, destinados al consumo humano directo o a ser
usados como ingredientes en los producros alimenticios

2.1.4 Frutos secos destinados a ser someridos a un proceso de selec- 5.0 10,0 —
cion, u otro tratamicento fisico, antes del consumo humano
directo, o a ser wvsados como ingredientes en los productos
alimenricios

2.1.5 Frutos secos ¥ producros derivados de su rransformacion, desri- 2.0 4.0 —
nados al consumo humano directo o a ser usados como ingre-
dientes de los producros alimenticios

2.1.6 Todos los cereales v rodos los producros a base de cereales, 2.0 4.0 —
incluidos los productos derivados de la transformacion de ce-
reales, a excepcion de los productos alimenticios enumerados
en los puntos 2.1.7, 2.1.10 y 2.1.12

2.1.7 Maie destinado a ser sometido a un proceso de seleccién, u otro 5.0 10,0 o
tratamiento fisico, antes del consumo humano directo o de su
uso como ingrediente de productos alimenticios

2.1.8 Leche cruda (%), leche tratada térmicamente v leche para la fa- 0,050
bricacion de producros licreos

2.1.9 Los siguientes tipos de especias: 5.0 10,0 —_
Capsicum spp. (frutos desccados, enteros o triturados, con incla-
sion de los chiles, ¢l chile en polvo, la cayena v el pimenton)
Piper spp. (fruros, con inclusién de la pimienta blanca y negra)
Myristica fragrans (nuez moscada)

Zingiber officinale (jengibre)

Curcurna longa (circuma)

2.1.10 Alimenros elaborados a base de cereales v alimenros infanriles 0,10 —_ —
para lactantes y nifios de corra edad (%) (7)

2111 Preparados para lactantes v preparados de continuacién, inclui- — —_— 0,025
das la leche para lactantes v la leche de continuacion (%) (%)

2.1.12 Alimentos dietéticos destinados a usos médicos especiales (%) (*9) 0,10 0.025
dirigidos especificamente a los lacranres

Seminario Internacional Faentei REGKAMENTO (CE)No 1881/2006/DE LA COMISION dé 19:de diciembreétie2006s Practicas Ambientales
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OCRATOXINA (OTA-A)

CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS

PRODUCTOS QRGANICOS ===

2.2 Ocratoxina A

2.2.1 Cereales no elaborados 5.0

2.2.2 Todos los productos derivados de cereales no elaborados, in- 3,0
cluidos los productos wansformados a base de cereales v los
cereales destinados al consumo humano directo a excepcion de
los productos alimenticios enumerados en los puntos 2.2.9 y
2.2.10

2,23 Uvas pasas (pasas de Corinto, sultanas v otras varicdades de 10.0
pasas)

2.2.4 Café tostado en grano y café tostado molido, excluido el café 5.0
soluble

2.2.5 Café soluble (café instantanco) 10,0

2.2.6 Vino (inchiidos los vinos espumosos y excluidos los vinos de 2,0 (')
licor y los vinos con un grado alcoholico minimo de 15 % vol )
v vino de frutas (*1)

2.2.7 Vino aromatizado, bebidas aromatizadas a base de vino y céc- 2,0 (12)
teles aromatizados de productos vitivinicolas (1)

2.2.8 Zumo de wuva, zumo de uva concentrado reconstituido, néctar 2,0 (%)
de uva, mosto de uva vy mosto de uva concentrado reconsti-
tuido, destinados al consumo humano directo (')

2,29 Alimentos elaborados a base de cereales y alimentos infantiles 0,50
para lactantes y nifios de corta edad (%) ()

2.2.10 Alimentos dietéticos destinados a usos médicos especiales () (17) 0,50
dirigidos especificamente a los lactantes

2.2.11 Café verde, frutos secos distintos de las uvas pasas, cerveza, —

cacao v productos del cacao, vinos de licor, productos cdrnicos,
especias v regaliz

Seminario Internacional " CeFuénte: REGLAMENTO (CE) No< 881/2006 DE;LA/COMISION de-19(dediciémbre de2006:5cticas Ambientales
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CAMARA ARGENTINAD
CERTIFICADORAS DE ALIME
PRODUCTOS ORGANICOS Y AF
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CAMARA ARGENTINA D
CERTIFICADORAS DE ALIMENTC
PRODUCTOS ORGANICOS Y AFIN
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES
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CERTIFICADORAS DE A
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS o
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Aflatoxina B1

))))

Aflatoxina B1-8.9-epdxido

OCH;4

———» Sitio promutaggnico

PN
X

OCH;

o ) __Aflatoxina-N7-guanina aducto (urina) ) L )
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CAMARA ARGENTINA DE AOH
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Cadena de
azlcar y fosfata _
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CAMARA ARGENTINA DE
CERTIFICADORAS DE ALIMENTOS
PRODLICTOS ORGANICOS Y AFINES

Cadena de CooH

azlcar y f-:uifat-
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